CATERING DLA FIRM

Lunch/Obiad

PRZYSTAWKI: ( cena 22 zt / osoba )-
Satatka z granatem, melonem, orzechem wtoskim i mini mozzarellg
Mini croissant z serkiem bazyliowym i wedzonym tososiem;

Pieczona piers z indyka z glazurg zurawinowa, sos porzeczkowo- balsamiczny, chatka maslana;-
Poledwiczka wieprzowa z szynka parmenskg, musem z zielonego groszku, karmelizowane jabtko

ZUPY: ( cena 20 zt / osoba))

Tradycyjny rosét z makaronem

Krem z biatych warzyw z prazonymi migdatami i oliwg truflowg

Zupa cebulowa krem z grzankami i pietruszka

Krem z zielonego groszku z koperkiem i bagietkg czosnkowa

Zurek staropolski z jajem i ziemniakiem

DANIA GLOWNE: cena 45 zt / osoba )

Rolada wotowa w sosie pieczeniowym, kluski $lgskie, kapusta czerwona na ciepto

Pieczen ze schabu w sosie mysliwskim, kopytka ziemniaczane, fasolka szparagowa z mastem
Kotlet drobiowy po szwajcarsku z szynkg i serem panierowany, frytki, satatka coleslaw

Roladka drobiowa ze szpinakiem i camembertem, puree ziemniaczane, kalafior romanesco, sos
Smietanowy

Poledwiczka z dorsza z sosem grzybowym, gratin ziemniaczany, marchew paryska glazurowana
Panierowany kotlet schabowy z ziemniaczkami z wody i kapustg zasmazang

DESER : ( cena 18 zt / osoba )

Szarlotka na ciepto z lodami i bitg Smietang

Fondant czekoladowy z gorgcymi wisniami

Panna cotta z mango i markuja

Mus czekoladowy z truskawkami

Sernik z sosem waniliowym i polewg czekoladowa

Satatka owocowa z sorbetem z mango



Zimna ptyta
Cena za 10 pozycji 75 zt / osoba
Cena za 13 pozycji 95 zt/ osoba
- P6tmiski wedlin i mies pieczonych
- Pasztet pieczony z zurawing
- Pétmiski seréw zottych, plesniowych i wedzonych
- Pieczywo mieszane*
- Masto*
Przekaski:
- Roladki z szynki z musem chrzanowym
- Losos$ wedzony z rukolg
- Tortilla nadziewana twarozkiem ziotowym rukolg i suszonymi pomidorami
- SledZ w $mietanie lub oleju z cebulka
- Carpaccio z buraka z pestkami dyni, kozim serem,
roszponkg i sosem balsamicznym
- Mozzarella z pomidorami
- Grzanki z szynkg
- Poledwiczka wieprzowa nadziewana oliwkami
- Krewetki w sosie mango na bagietce czosnkowej
Satatki:
- Meksykanska: sledz marynowany, fasolka czerwona,
kukurydza, ananas, papryka marynowana, cebula czerwona
- Z kurczakiem: mix satat, grillowany filet z kurczaka, awokado,
pomidor coctailowy, ser feta, sos winegret
- Nicejska: mix satat, fasolka szparagowa, jajko, tuniczyk, oliwki,
pomidory coctailowe, cebula czerwona, sos winegret )
- Tradycyjna jarzynowa
- Makaronowa: tortellini z miesem, ser z6tty, papryka czerwona,
szynka, ogdrek zielony, pomidor coctailowy, ogérek konserwowy,
kukurydza, sos czosnkowy
- Halloumi z granatem: grillowany ser halloumi, granat, brzoskwinia,

pistacje, mix satat, sos pomaranczowy



Finger Food

7 propcozycji + bufet z mini deserkami (3 rodzaje) - 80 zt / os.
10 propozycji + bufet z mini deserkami (3 rodzaje) - 100 zt / os.-
Tartaletki z duszonymi pieczarkami
Krewetki z musem mango i rukola
Tatar z tososia wedzonego z mandarynka
Tatar ze Sledzia
Tortilla z twarozkiem i suszonymi pomidorami
Mini tortilla z pieczonym kurczakiem
Réza z tososia z jajkiem przepidrczym i kawiorem
Satatka z buraka i koziego sera
Mini kanapki
Melon z szynkg parmenska i serem feta
Roladki z cukini z pastg z tunczyka
Karmelizowana gruszka z serem lazur i orzechem wtoskim
Satatka hawajska z selerem konserwowym i ananasem
Satatka z pora, szynki, sera i ogérka zielonego w sosie majonezowym

Swieze warzywa w sosie jogurtowym

MINIMALNE ZAMOWIENIE NA 10 PORCII



